
Spezial Steamer- und Grillreiniger 
 

Allgemeines 
 

Rasch wirkender Reiniger. 
Löst und entfernt problemlos eingebrannte und verkrustete Rückstände. 
 
 

Anwendungsbereich 
 

Für Grillgeräte, Backöfen, Backbleche, Herdplatten, Dampfabzugshauben, Fritteusen 
und stark verschmutzte Pfannen. 
 
 

Hinweise für die Verarbeitung 
 

Konzentriert aufsprühen oder mit Lappen gleichmässig auftragen (Gummihandschuhe 
tragen!). 
Mit Bürste oder Handpad bearbeiten und mit Wasser nachwaschen. 
 

 Emaille-Beschichtete Backöfen dürfen mit Spezial Steamer- und 
Grillreiniger gereinigt werden.  

 Bei katalytischer Selbstreinigung des Backofens darf keinerlei Putzmittel 
verwendet werden. 

 Selbstreinigende Backöfen mit Pyrolyse sind in der Regel selbstreinigend. 
Die Tür, Edelstahlschienen und Backbleche können mit Spezial Steamer- 
und Grillreiniger gereinigt werden. 

 
 

Dosierung 
 

Konzentriert aufsprühen. 
 
 

Besondere Hinweise 
 

Gereinigte Gegenstände, welche mit Lebensmitteln in Berührung kommen, vor Ge-
brauch mit Wasser abwaschen. 
Nicht einnehmen. 
Bei längerem Einsatz sowie bei empfindlicher Haut Handschuhe tragen. 
Bei Haut- und Augenkontakt mit viel Wasser spülen. 
Nicht verwenden auf Aluminium. 
Für Schäden aus unsachgemässer Anwendung übernimmt der Hersteller keine 
Haftung. 
 
 

Technische Daten 
 

Haltbarkeit    mindestens 2 Jahre 
pH-Wert    konzentriert: 13.5/ 1%ige Lösung: 10 
Inhaltsstoffe Tenside, Komplexierungsmittel, organische Amine, 

wasserlösliche Lösungsmittel, Duftstoffe, Alkalien 


