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FONDUE SELECTION SPECIALE - 0
Zircher, Méachler & Cie.

Eine reintdnige, fruchtige Nase, im Gaumen
fruchtbetont und spritzig, der Abgang konsistent. Mit
der entsprechenden Kasemischung ist es genau der
richtige Wein fir die Zubereitung eines erstklassigen
Fondue oder von Kaseschnitten.

é Einheit: 50 cl

Weinausbau: Im Edelstahltank ausgebaut

Alkohol: 11.5% Vol.

Aroma: Fruchtig
Passt zu: Kase, Fondue

Trinktemperatur: 7-9°C
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